
Senioren-Menü 

«Vitamine für’s Fitbleiben» 
Kleines Schüsseli gemischter Salat an Hausdressing 

oder ein Teller von unserer Tagessuppe 
 

 
«Evergreen» 

Ein Schweinsrahmschnitzeli (90g) an Rahmsauce 
mit Kartoffelkroketten und buntem Gemüse 

 

 
«Goldrichtig»  

Mini-Cafeglace im Cheliglas mit Rahm 
 

 
3 Gängemenü CHF 38.00      Hauptgangteller   CHF 24.00 

 
 

Aperitif-Empfehlung 

Christchindli (Blutorangensirup, Soda, Prosecco, Eis) CHF 11.50 

«SantaTonic» (Mandarinenlikör «Clementino», Tonic, Eis) CHF 10.80 
 

«Mrs Claus» (Mandarinensirup, Tonic, Soda, Eis) CHF 8.90(alkoholfrei) 

Sanbitter mit Orangenmost CHF 8.90 (alkoholfrei) 

 

oder ein toller Durststiller: Kirschsaft-Schorle  3dl CHF 4.50 

 
 

 

Wein-Empfehlung 

Cuvée «Gastfreundschaft» Rouge AOC  2022 CHF 7.80 54.00 
Traubensorte: 60% Syrah und 40% Diolinoir 

Weingut: Le Rhytron d`Or, Familie Défayes Herkunft: Leytron, Wallis  



Menü «Festtags-Stimmung» 
 

 

Lachs-Tatar mit Creme fraîche und Zwiebeln 

begleitet von einem Salatbouquet an Zitronenvinaigrette 

dazu Toast und Butter 
 

 
 

«Kaminfeuer» Süsskartoffel-Rahmsuppe mit Ingwer und Kartoffelchip 
 

 
 

Orangensorbet mit Grand Marnier 
 

 
 

«Rindsfilet Advent Advent» Obwaldner Rindsfilet (130g)  

an Barolo-Rotweinjus, mit hausgemachten Maiskroketten und Gemüsegarnitur 
 

 
 

Weisses Schokoladen-Pistazienmousse 

mit Panna Cotta-Himbeerglace Rahmtupf und Früchtegarnitur 

 
 

«Feierlaune» 4 Gänge (ohne Sorbet)    CHF 87 
«Kleine Fete» 3 Gänge (VS Lachs, HG, Dessert)  CHF 76 
Alle Gänge auch einzeln bestellbar…   Preise siehe a la carte Karte 

 
 

Vorspeisen  

 «Schmutzli» Bunte Blattsalate an Zitronendressing  CHF 13.00  
mit Mandarinen-Schmetterlingen und Erdnüssen 
 

 «Chefsalat» CHF 13.50  
Bunt gemischte Salate mit gebratenem Speck und Eischeiben 
 

 Lachs-Tatar mit Creme fraîche und Zwiebeln CHF 17.00 
begleitet von einem Salatbouquet an Zitronenvinaigrette 
dazu Toast und Butter 
 

 «Kaminfeuer» CHF 11.00  
Süsskartoffel-Rahmsuppe mit Ingwer und Kartoffelchip  



Hauptgänge 
 

 «Beef-Steak-Tatar» Vorspeise CHF 23.00 
mit gekochtem Wachtelei, Toast und Butter Hauptgang CHF 34.00 
auf Wunsch mit Calvados, Whisky oder Cognac  CHF +3.00 
 

 «Maria & Josef’s Leibspeise» Hauptgang CHF 33.00  
Schweinssteak vom Nierstück kleinere Portion CHF 29.00 
an Dörrfeigen-Sauce mit Pommes frites und Gemüse 
 

 «Rindsfilet Advent Advent» 180g CHF 59.00 
Gebratenes Obwaldner Rindsfilet  130g CHF 49.00 
an Barolo-Rotwein-Jus, serviert mit Maiskroketten und Gemüsegarnitur 
 

 «Weihnachtspäckli»  CHF 46.00 
Kalbs-Cordonbleu gefüllt mit cremigem Brie und Birnenweggenfüllung 
dazu Kartoffelkroketten und Gemüse 
 

 «SchniPo» Panierte Schweinsschnitzel Hauptgang CHF 23.00  
vom Nierstück, mit Pommes frites und Zitrone kleinere Portion CHF 19.50 
auf Wunsch mit Beilagengemüse plus CHF 5.00 
 

 «Holzerkotelette Heiri» Panierte Schweinskotelette CHF 31.00  
mit Bratensauce und Pommes frites serviert 
auf Wunsch mit Beilagengemüse plus CHF 5.00 
 

 «Drei Nüsse für Aschenbrödl» Pouletbrust  CHF 34.00 
an Amaretto-Baumnuss-Sauce, mit Kernser Nüdeli und Gemüsegarnitur  
 

 Gebratene Seeforelle Hauptgang CHF 34.00 
vom Glaubenberg (Namaycush) kleinere Portion CHF 29.00 
an Weisswein-Orangensauce, mit Trockenreis und Gemüsegarnitur 
 

 «Linsen-Curry» Hauptgang CHF 25.00  
Gekochte grüne Linsen mit Gemüse  kleinere Portion CHF 22.00 
Kokosmilch und Curry, dazu Trockenreis   
 

 Hausgemachte Maiskroketten Hauptgang CHF 26.00  
garniert mit bunten Salaten kleinere Portion CHF 23.00 
 

 
Bei Beilagenänderungen mit Maiskroketten oder Kroketten gibt es einen Aufpreis von CHF 2.00 
Gerne bereiten wir Ihren Fitnessteller auch mit Gemüse statt Salat zu. Aufpreis CHF 2.00 


