LANDGASTHOF

rosstell

MENUVORSCHLAGE

Familie Christian Halter
Rutistrasse 12

CH-6074 Giswil

Tel.: +(41) 41 675 11 08

_‘ | e E-Mail: info@grossteil.ch
ol o | &gz Homepage: www.grossteil.ch
3 BS((MZV Montag + Dienstag Ruhetag
- Sonntag bis 16 Uhr gedffnet

Geschatzter Gast

Schon, dass wir mit lhnen zusammen |hren Anlass gestalten dirfen. Nachfolgend finden Sie wertvolle
Informationen fiir einen reibungslosen Ablauf Ihrer Feierlichkeit. Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der
Auswahl. Gerne beraten wir Sie hinsichtlich Raum, Meni und Getrankewahl.

Wir mochten Sie aber bitten, dafiir einen Termin mit uns zu vereinbaren.

Nachfolgend finden Sie unser Bankett-Protokoll, mit dem Sie sich bereits auseinandersetzten mochten.
Darauf werden grob alle wichtigen Punkte erfasst und gibt lhnen einen Leitfaden, (ber was Sie sich
Gedanken machen dirfen... Ankunftszeit, Tischform, Men(, Getranke etc.

Ihre Vorbereitung erlaubt uns, gezielt ihre Fragen zu klaren und machte es moglich, dass wir Ihr Fest
bestmodglich vorbereiten konnen.

Bei grosseren Feierlichkeiten erhalten Sie eine Zusammenfassung zur Kontrolle wie auch unsere

AGB’s zur Kenntnisnahme und Unterschrift.

Es ware uns eine grosse Freude, Sie und lhre Géaste begrissen zu dirfen.
Wir wiinschen lhnen schon jetzt angenehme Stunden in unserem Hause.
Das Team vom Landgasthof Grossteil wird alles daransetzen, dass lhr Anlass ein Erfolg wird.

Raumlichkeiten

Restaurant / Aussichtsterrasse/ Garten nach Absprache

Saal bis max. 140 Sitzplatze (der Saal ist rollstuhlgdngig / behindertengerechtes WC vorhanden)
Schwingerstube 40 Sitzplatze

Fiir Ubernachtungen haben wir 5 Doppelzimmer zur Verfiigung,

falls Sie oder lhre einige lhrer Gaste lieber nicht mehr heimfahren mdchten.


http://www.grossteil.ch/

Menivorschladge

Getranke
Raum
Hochzeitstorte/

div. Torte

Probeessen

Blumen/
Dekoration

Eigene Dekoration

Raummiete/
Beamer/
Mikrofon

Zeitumfang

Benutzung
Raum

Bezahlung

Die beigefiigten Mentivorschlage gelten fir Bankette ab 10 Personen
(alle Teilnehmer essen dasselbe Menli). Preisanpassungen auf Grund von
Angebotsschwankungen behalten wir uns vor. Preise inkl. 8.1% MwSt.

Wir beraten Sie gerne bei einem Gesprach beziglich Apéro, Wein, etc.
Flir mitgebrachte Weine berechnen wir ein Zapfengeld von CHF 30.00 pro Flasche.

Bei der Auswahl der Mendis sind wir lhnen jederzeit behilflich. Preisanpassungen auf
Grund von Angebotsschwankungen behalten wir uns vor. Preise inkl. 8.1% MwsSt.

Mochten sie Ihre Hochzeit-, Tauf- oder Geburtstagstorte mitbringen oder liefern lassen
verrechnen wir einen Gedeckpreis von CHF 4.00 pro Person.

Winschen Sie vorgangig ein Probeessen ist dies auf Anfrage und Anmeldung méglich
zum angegebenen Preis. Bitte beachten Sie, dass nicht jedes Mend fiir eine kleine
Personenanzahl (2-6) machbar ist. (z.B. Braten, Gratin, spezielle Desserts).

Blumen-Arrangements bestellen wir fir Sie auf Wunsch beim Géartner - Preise je
nach Auswahl. Wiinschen Sie einfache Frischblumen, verrechnen wir den
Selbstkostenpreis zuzlglich einer Bereitstellungspauschale von CHF 60.00/h.
Wir mochten Sie darauf aufmerksam machen, auf Sprotzler zu verzichten -
Grund dafiir sind daraus entstandene Schaden auf mehreren Tischtlichern und
Parkettboden. Im Aussenbereich kénnen Sprotzler/Wunderkerzen oder
Himmelslaternen verwendet werden mit Riicksicht auf die Baume.

Rickstande und Abfall sind selbststandig zu entsorgen.

Sie moéchten fir lhr Fest die Dekoration selbst mitbringen? Kein Problem!

Die von lhnen mitgebrachte Dekoration diirfen Sie gerne nach zeitlicher Absprache
vor Anlass an Tische verteilen. Méchten Sie, dass wir das fiir Sie Gbernehmen gelten
unsere Stundentarife von CHF 60/h.

Schwingerstube CHF 50.00 / Saal CHF 200.00 / Die Raummiete entfallt bei einer
Essenskonsumation aller Gaste (Schwingerstube ab 10 Pers./Saal ab 40 Pers.)
Bei ortsansassigen Vereinen entfillt die Raummiete. Eine Leinwand kann im Saal
gratis zur Verfligung gestellt werden, die Beamermiete betragt CHF 50.00.

Der Saal ist mit einer Mikrofonanlage ausgeristet. Miete CHF 50.00

Bei Anlassen am Mittag ist der Saal bis 16.30 Uhr fiir Sie reserviert.

Ein Abendanlass, der langer als bis 24 Uhr dauert, muss mit dem Wirt abgesprochen
werden. Regelung bei Verlangerung: bis 1 Uhr gratis

Ab 1 Uhr berechnen wir eine Pauschale von CHF 150 pro angebrochene Stunde
Eine Verlangerung ist bis maximal 4 Uhr méglich.

Bitte beachten Sie, dass die Raumlichkeit lhnen wahrend lhrer reservierten Servicezeit
zur Verfligung steht. Benotigen Sie den Saal friiher oder langer muss dies mit dem Wirt
abgesprochen werden.

Moglichkeiten: bar, mit EC-Karte, Post Card oder per Rechnung (netto innert 30 Tagen)
Kreditkarten oder Twint nehmen wir bei Banketten nicht an.

Bitte teilen Sie uns friihzeitig mit, wenn Sie froh sind um Ricksichtnahme auf Unvertraglichkeiten und
Allergien. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen betreffen, informieren wir
Sie gerne auf Anfrage. Die Angaben Uber die Herkunft von Fleisch/Fisch/Brot finden Sie in unserer a la
carte Karte. Wir bitten Sie, die genaue Personenzahl bis spatestens 2 Tage vor der Veranstaltung
mitzuteilen. Dies gilt als Grundlage zur Rechnungsstellung. Bei allfalligen Umbestellungen am Anlasstag
werden die zusatzlichen Speisen verrechnet. Vielen Dank fir Ihr Verstandnis.
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Datum Anlass
Uhrzeit der Ankunft Kontaktperson
Personenanzahl EW Kind Total Telefon
Raum
Tischform Reihen [ Blocktisch Ll Adresse
U-Form [ alacarte Ll
E-Form [ ... ]
Trennvorhang [ Druck Menlikarten ] Zeiten Ablauf
Sitzplan | Anzahl......
Namenskarten [] Blumen vom Gartner ]
Geschenktisch [ Preis nach Absprache
Tanzflache 0 Stick............. Budget
= B Farbe ....coveeeececeeeeeciieeees
uhne Blumensorte.......ccoeveeeeeenns
Musik ] einfache Frischblumen ]
Rednerpult 0 Selbstkosten + Aufwand CHF 60.00/h
Leinwand ] vorhandene Rest.-Deko [l
Beamer [l Blumendeko wird gebracht [
(Miete CHF 50.00) wann:
pro Mikrofon [ Kerzen [l Verlangerung [ bis ca......max. 4 Uhr (kostenpfl.)
(Miete CHF 50.00)
Menu Kinderessen
Anzahl | Preis Spezielles
Apéro
Weisswein
Rotwein
Mineral
Kaffee U
Offenausschank Bier CHF 12/1) ]
Rauchwaren Rechnung [ Einzelinkasso [J
Spirituosen Rechnung [ Einzelinkasso [J
SONSEIGES it
Menipreis komplett CHF Barzahlung O]
HG ohne Nachservice L] Einzelinkasso [
HG mit Nachservice v. allem L] auf Rechnung [ innert 30 Tagen netto
HG mMit NaChSEIVICE ..ot s EC-Karte L] Kreditkarten oder Twint
Neriaan @ eesi] Postcard L] Zkzsp;iererk: Wié wcle(gen der "
ebuhren bei Banketten nicht!
Tischwdsche [ Tischset Papier ]
Servietten ] Airlaid-Servietten ] Rechnungsadresse
Brotli ] Telaservietten ]
Brot O

Wir bitten Sie, die genaue Personenzahl bis spatestens 2 Tage vor der Veranstaltung mitzuteilen. Diese Zahl gilt als verbindlich und ist die
Grundlage zur Rechnungsstellung. Steigt die Teilnehmerzahl gegeniliber der als endgiiltig gemeldeten Zahl, so wird die tatsachliche Zahl
verrechnet. Ebenfalls bitten wir um eine genaue Angabe der Ankunft. Eine Differenz von einer viertel Stunde tolerieren wir gerne. Den
Mitarbeiteraufwand fir eine grobere Verspatung erlauben wir uns in Rechnung zu stellen. Preiskalkulation 01/26 erlischt bei einer neuen
Ausgabe. Der Gast haftet fir alle Beschadigungen und Verluste, die durch ihn bzw. seine Gaste verursacht werden, ohne dass der Landgasthof
Grossteil dem Gast ein Verschulden nachweisen muss. Betreffend den vom Gast, Veranstalter, Referenten oder Dritten eingebrachten Sache,
Kleider oder Materialien wird seitens Landgasthofs Grossteil jede Haftung wegbedungen. (Formular Gast Bankettbesprechung update 01/26)
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Kalte Vorspeisen Vorspeise
Kleiner Griiner Blattsalat an franz6sischem Hausdressing CHF 9.50
Gemischter Salat an Hausdressing CHF 12.00
Chefsalat” mit gebratenem Speck und Eischeiben CHF 13.50
,Avocado-Crostini” (2 Stlick) Avocado mit Frischkdse auf Krustenbrot CHF 14.00
mit Salatbouquet an Zitronenvinaigrette und Kirschtomaten

,Tomaten-Bruschetta” (2 Stlick) Tomaten mit Zwiebeln und Knoblauch  CHF 14.00
auf Krustenbrot, mit Salatbouquet an Balsmamicodressing

Gerduchter Lachs mit Dillsenf, Zitrone, Toast und Butter CHF 18.00
Lachstatar mit Creme fraiche, dazu Toast und Butter CHF 18.00
Rinds-Carpaccio mit Olivendl und Parmesan CHF 19.00
VS Beef-Steak-Tatar mit Toast und Butter CHF 23.00
VS Gemiuse-Tatar mit Toast und Butter CHF 17.00
Kleiner Tagesalat (Blattsalate) CHF 7.50
Kleiner Tagessalat (gemischte Salate) CHF 8.50
Suppen

Rindsbouillon mit Fladli CHF 8.50
Gemiusebouillon mit Gemusestreifen CHF 8.50
Gemisecremesuppe CHF 9.00
Pilzcremesuppe CHF 10.00
Karotten-Ingwersuppe CHF 10.00
Apfel-Selleriesuppe mit Baumnissen CHF 10.00
Tomatencremesuppe mit Basilikum und Gin CHF 11.00
Kokos-Ingwer-Zitronengrasstppli CHF 11.00
Prosecco-Schaumsuppli CHF 11.50
Warme Vorspeisen

Gebratene Riesencrevette auf Gemusebeet CHF 18.50
Ravioli von der Genussmanufaktur Safra CHF 16.00
Pochierte Felchenfilets an Weissweinsauce mit Butterreis CHF 18.50
Pasta mit Kernser Edelpilzen CHF 17.00
Kernser Nideli ,,al Salmone” mit Lachsstreifen an Limonen-Dillsauce CHF 18.50
Gebratene Seeforelle auf Lauchgemiise a la creme CHF 18.50
Degane Drusohlisge

Vegan

Bunte Blattsalate an Zitronen-Vinaigrette CHF 11.00

mit Tomaten, frischen Krautern und Sonnenblumenkernen

Gemisebouillon mit Gemiise- oder Reiseinlage, mit Krautern CHF 8.50
,Linsen-Gem{isecurry” CHF 25.00 0. NS
Linsen an Kokos-Currysauce mit Gemuse und Trockenreis

Knusprige Kartoffelrosti in Pflanzenbutter gebraten CHF 25.00 0. NS
belegt mit frischem Gemiuse

Frischer Fruchtsalat mit veganem Sorbet CHF 13.00
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Saplyerichle vegelutish

ohne Nachservice mit Nachservice
Vegetarische Hauptgange
,Frichte-Casimir” Friichte an Currysauce, im Reisring serviert CHF 24.00 28.00
»Zucchetti-Piccata" im Kdse-Eimantel mit Tomatenspaghetti CHF 24.00 28.00
Alplermagronen an Kisesauce mit Kartoffeln, dazu Apfelmus CHF 21.00 24.00
Gemuserosti, belegt mit saisonalem Gemiise CHF 25.00
Vegetarische Hauptgange (inkl. 1 Beilage #1)
»Vegi-Cordonbleu” Panierter Wirsing gefillt mit Aubergine CHF 26.00 ---
Raclettekdse und gedampften Zwiebeln
Frihlingsrollen an siiss-saurer Sauce CHF 26.00 -
,Pilzpastetli” Blatterteigpastetli mit Pilzragout CHF 25.00 28.00
»,Gemisepastetli” Blatterteigpastetli mit Gemiiseragout CHF 23.00 26.00
ohne Nachservice mit Nachservice
Fischgerichte (Preise inkl. 1 Beilage #1 und kleinem Gem{se)
Gebratenes Lachs-Steak mit hausgemachter Zitronenbutter CHF 32.00 37.00
Pochierte Felchenfilets an Safransauce CHF 34.00 39.00
Gebratene Seeforelle an Orangen-Weissweinsauce CHF 34.00 39.00
Gebratener Zander, mit Tomaten und Zwiebeln CHF 38.00 43.00
ohne Nachservice mit Nachservice
Geflugelgerichte (Preise inkl. 1 Beilage #1) (ohne Gemiise)
Pouletgeschnetzeltes ,,Casimir” an Currysauce CHF 26.00 30.00
Pouletgeschnetzeltes ,Stroganoff“an Paprikasauce CHF 29.00 33.00
Pouletgeschnetzeltes ,Ziircher Art”“ an Champignonrahmsauce CHF 29.00 33.00
Poulet , Kokos” in Kokos paniert, auf Currysauce CHF 28.00 32.00
Pouletbrust ,,Calvados” an Calvadossauce mit Apfelstiickli CHF 29.00 33.00
Pouletbrust im Knusper-Cornflakesmantel auf Rahmsauce CHF 29.00 33.00
ohne Nachservice mit Nachservice

Kalbsgeschnetzeltes , Zircher Art” CHF 43.00 49.00
an Champignon-Weissweinsauce

Riz Casimir (Kalbsgeschnetzeltes an Currysauce) CHF 42.00 48.00
Kalbs-Saltimbocca CHF 44.00 49.50
Gebratene Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei belegt

Kalbsschulterbraten, an Bratensauce CHF 42.00 48.00
Kalbs-Rahmschnitzel an Cognac-Rahmsauce CHF 43.00 49.00
Kalbsfilet an Calvadossauce CHF 55.00 61.00
Kalbs-Cordonbleu gefiillt mit Schinken und Kase CHF 46.00 *49.00
Kalbssteak (180g) an Morchelsauce CHF 52.00 *55.00

* Nachservice nur Beilagen
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ohne Nachservice mit Nachservice

Rindsfiletstreifen , Stroganoff” an wirziger Paprikasauce CHF 44.00 49.50
mit Champignons, Peperoni und Essiggurken

Rindsfiletstreifen , Café de Paris“ CHF 44.00 49.50
Rindsfilet ,,Béarnaise” 180g CHF 59.00 *62.00
,Deux Filet” Schweins- und Rindsfilet in einem Gang 56.00 0. NS
mit Saucen und Beilagen nach Wunsch in zwei Gangen 62.00 0. NS
Lammentrecéte , Provencale“an Krauter-Rotweinsauce CHF 38.00 43.00

Schweinefleisch (Preise inkl. 1 Beilage #1 und kleinem Gemise)

Panierte Schweinsschnitzel CHF 27.00 31.00
Schweinsrahmschnitzel CHF 28.00 32.00
Jagerschnitzel mit Speck, Silberzwiebeln und Champignons CHF 29.00 33.00
»Schweinspiccata Milanese” im Kase-Eimantel CHF 29.00 33.00
Schwedenbraten (Schweinsbraten mit Dorrobst gefiillt) CHF 34.00 39.00
Schweinsfilet ,Grand Marnier” CHF 38.00 43.00
Gefllltes Filet im Speckmantel

Schweinfilet ,,Calvados” an Calvadossauce (Apfelbranntwein) CHF 38.00 43.00
Schweinsfilet ,Waldmeister” an Pilzrahmsauce CHF 38.00 43.00
»Schwingerteller” Schweinssteak mit Waldhaus-Krauterbutter CHF 32.00 37.00
Schweins-Cordonbleu ,Klassik” mit Zitrone CHF 35.00 *38.00

* Nachservice nur Beilagen

Auswahl Beilagen Kategorie #1

Kernser Nideli Pommes frites Trockenreis
Tomatenspaghetti Bratkartoffeln Weissweinrisotto
Kartoffelstock Pommes Soufflées Polenta
Salzkartoffeln Kartoffelschnitze

Auswahl Beilagen Kategorie #2 Aufpreis zum Hauptgangpreis  CHF 2.00

Rosti Kartoffelkroketten Spatzli
Kartoffelgratin Rostikroketten Safranrisotto
Safrankartoffeln

Auswahl fiur eine kleine Gemisegarnitur (max. 4 Sorten)

Karotten Bohnen Fenchel
Pfalzer Karotten Zucchetti Blumenkohl
Krautertomate Erbsen Kohlrabi
Spinat Broccoli Sellerieblatt

Bei Hauptgerichten mit nur einer Beilage zur Wahl kénnen Sie gerne zusatzlich Gemiise wahlen:

eine Sorte Gemtuse Aufpreis CHF 3.00
zwei Sorten Gemuse Aufpreis CHF 4.00
drei bis vier Sorten Gemise Aufpreis CHF 5.00
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Desseets

Gebrannte Creme CHF 8.90
Orangenmostcreme CHF 8.90
Stissmostcreme mit Rahmtupf CHF 8.90
Nougat-Torte CHF 8.90
Caramel-Kopfli mit Rahm CHF 9.50
Panna Cotta im Glasli CHF 10.00
mit Beerensauce, Rahm und Friichten garniert

Aprikosen-Nougat-Glacetranche CHF 9.50
,Klein aber fein“ Pochierte Apfelschnitze mit Baumnussglace CHF 9.50
Fruchtsalat mit 1 Kugel Glace CHF 13.00
Hausgemachtes Parfait CHF 12.00
(z.B. Haselnuss, Mango-Passionsfrucht, Zimt, Eiercognac, ...)

Ananas-Carpaccio mit Stracciatellaglace CHF 12.00
Sorbet-Teller mit Friichten CHF 11.50
Apfelkichlein mit Vanillesauce CHF 12.00
Schoggi-Mousse CHF 11.50
Bunter Dessertteller mit 3 Komponenten CHF 13.50
Lauwarmes Schokoladen-Ofenkiichlein CHF 14.50

mit einer Kugel Glace lhrer Wahl
oder diverse Coupes aus unserer Glacekarte

@@% ) '/Aé

pro Person pro Stick
Chips und Nussli CHF 3.00
Sbrinzmaockli vom Grossteil mit Brotmockli CHF 4.00
Giswiler Stockwurst auf Holzbrett mit Brotmaockli CHF 4.00
Mini-Schinkengipfeli CHF 3.00
Mini-Frihlingsrollen CHF 3.00
Mini-Pizza CHF 3.00
Mini-Chaschuechli CHF 3.00
Gemusesticks mit Dips CHF 5.00
Flammkuchen (aufgeschnitten auf Holzbrett) mit Speck und Zwiebeln ~ CHF 17.00
Flammkuchen (aufgeschnitten auf Holzbrett) vegetarisch CHF 17.00
Apeéro ,,Griezi” mit drei Happli pro Person CHF 12.00

Schéalchen Melone Rohschinken, Tomaten-Mozzarella-Spiessli
und Mini-Chaschiechli

Apero ,Herzlich Willkommen“ mit finf Happli pro Person CHF 20.00
Schéalchen Melone Rohschinken, Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Mini-Chaschiechli, Schinkengipfeli, Saisonsiippli im Glasli

Fragen Sie nach unserem Hausapéro. Es gibt immer einen speziellen, saisonalen Drink.
Die Weinauswahl finden Sie in unserer Weinkarte auf unserer Homepage.
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W %ﬂld/ (Preise gultig fur die aufgefiihrten Menus ohne Abdnderungen)

Menu ,,Grossteil-Klassiker”

Gruner Salat an franzosischem Dressing

N7

»Schwingerteller” Schweinssteak mit Krdauterbutter, Pommes frites und Gemusegarnitur
iy

Mini-Cafeglace im Cheliglas serviert mit Rahmtupf

Menu komplett ohne Nachservice CHF 48.00 mit Nachservice HG ~ CHF 53.00

Menu ,,Jedermann’s Liebling”

Gemischter Salat mit franzésischem Dressing
iy

Bouillon mit Fladli
iy
,Kalbs-Rahmschnitze
S0

Gebrannte Creme

III

an Cognac-Rahmsauce, mit Kernser Teigwaren und Gem{se

Menu komplett ohne Nachservice CHF 69.00 mit Nachservice HG ~ CHF 75.50

Menu ,,Bestseller”

Chefsalat mit gebratenem Speck und Ei

iy

Schweinsfilet an Calvadossauce mit Kartoffelkroketten und Gemusegarnitur
S

Ananas-Carpaccio mit Kirsch & Caramel parfimiert

dazu eine Kugel Stracciatellaglace

Menu komplett ohne Nachservice CHF 62.00 mit Nachservice HG  CHF 67.00

Menu ,,Gaumenschmaus”

Gerauchter Lachs mit Dillsenf, Zitrone, Butter und Toast

i

Apfel-Selleriesuppe mit Baumniissen

i

Gebratenes Obwaldner Rindsfilet (180g) an Sauce Béarnaise serviert mit Kartoffelgratin und Gemise
S0

Bunter Dessertteller

Menu komplett ohne Nachservice CHF 95.00 mit Nachservice Beilagen CHF98.00
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W %ﬂld/ (Preise gultig fur die aufgefiihrten Menus ohne Abdnderungen)

Gourmet-Menu ,,Wunschlos gliicklich”

Rinds-Mostmockli mit Triiffelol
und kleinem Salatbouquet

S
Kraftbriihe , Diablotins”
mit hausgemachten Kaserauten

S
Prosecco-Risotto mit Parmesan garniert mit einer Riesencrevette

Sorbet nach Wahl (Zwetschge, Mango, Zitrone) mit Schuss

N

Medaillons vom Schweins- und Rindsfilet

nappiert an feiner Rotwein-Krdutersauce und Sauce Béarnaise
dazu Kartoffelgratin und Gemiisemosaik

Schokoladen-Ofenkiichlein
mit einer Kugel Glace lhrer Wahl

oder

Kleine Kdseauswahl mit Trauben und Baumnussen

Menu komplett o. Nachservice Fr. 129.00

Menu ,Newcomer”

,»Avocado-Crostini
(2 Stiick) Avocado mit Frischkdse auf Krustenbrot
mit Salatbouquet an Zitronenvinaigrette und Kirschtomaten

i
Petersilienwurzel-Suppe

gim"é
Pouletbrust mit Tomaten-Basilikumrahm
dazu Weissweinrisotto und Broccoli

S
Hausgemachtes Apérol-Parfait mit Orangensalat und Rahmtupf

Menu komplett ohne Nachservice Fr. 67.00

W&M—%ﬂ(d/ Saisonale Mens finden Sie jeweils in unserer a la carte Karte.
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%ZWM&C@@HM Versammlungen, Vereinsanldsse und Leidessen

ohne Nachservice mit Nachservice
Vorspeisen
Kleiner griiner Salat CHF 9.50
Kleiner gemischter Salat CHF 12.00
Tagessuppe CHF 7.50
Einfache Hauptgange (Preise inkl. 1 Beilage #1)
Ofenfrischer Fleischkase CHF 19.00 22.00
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce CHF 19.00 ---
Hacktatschli an Rotweinsauce CHF 25.00 29.00
Hackbraten an Rotweinsauce CHF 25.00 29.00
Rindsgehacktes mit Hornli serviert mit Reibkase CHF 19.00 22.00
Blatterteigpastetli mit Fleischfillung (Fleischkasefillung) CHF 25.00 29.00
Rindfleischvogel CHF 28.00 ---
Rippli mit Senf CHF 22.00 25.00
Schweinshalsbraten CHF 26.00 30.00
Schweinsvoressen CHF 25.00 29.00
Schweinsgeschnetzeltes an Pilzsauce CHF 25.00 29.00
Schweinsschnitzel paniert mit Zitronengarnitur CHF 23.00 28.00
Schweinsrahmschnitzel CHF 24.00 28.00
Schweins-Piccata im Kase-Ei-Mantel CHF 26.00 30.00
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce CHF 26.00 30.00
Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce CHF 27.00 31.00
»Pilzpastetli” Blatterteigpastetli mit Pilzragout CHF 25.00 28.00
,Zucchetti-Piccata" Zucchetti im Kase-Eimantel CHF 24.00 28.00
Pastagerichte/Fitnessteller/kalte Teller
Spaghetti,Bolognaise” an Hackfleischsauce mit Reibkase CHF 20.00 23.00
Penne ,San Daniele” an Tomatensauce mit Knoblauch & Speck CHF 21.00 24.00
Alplermagronen mit Kartoffeln, Zwiebeln & Kise, dazu Apfelmus CHF 21.00 24.00
,Poulet-Fitness“(CH) mit Krauterbutter CHF 29.00
»Asia-Fitness” Friihlingsrollen mit sliss-saurer Sauce (7Stk) CHF 29.00
,Steak-Fitness” Schweinssteak mit Krdauterbutter CHF 32.00
,Grossteiler-Teller” Kalter Teller mit Fleisch und Kase CHF 22.00

Auswahl Beilagen Kategorie #1

Kernser Nideli Pommes frites Trockenreis
Tomatenspaghetti Bratkartoffeln Weissweinrisotto
Kartoffelstock Pommes Soufflées Polenta
Auswahl Beilagen Kategorie #2 Aufpreis zum Hauptgangpreis CHF 2.00
Rosti Kartoffelkroketten Spatzli
Kartoffelgratin Rostikroketten Safranrisotto/Safrankartoffeln
Auswabhl fur eine kleine Gemisegarnitur (max. 4 Sorten)
Karotten Bohnen Erbsen
Krautertomate Zucchetti Blumenkohl
Spinat Broccoli Kohlrabi

zur dem gewadhlten Menl kdnnen Sie gerne auch Gemuse wahlen:

eine Sorte Gemuse Aufpreis CHF 3.00

zwei Sorten Gemuse Aufpreis CHF 4.00

drei bis vier Sorten Gemise Aufpreis CHF 5.00
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(Preise giltig fur die aufgefiihrten Menus ohne Abanderungen)

Menii ,,Einfach Familie”

Gemisecremesuppe

iy

Schweinsrahmschnitzel mit Kernser Nudeln, Riebli und Bohnen
iy

Glasli Orangenmostcreme mit Rahmtupf

Menu komplett ohne Nachservice Fr. 42.00 mit Nachservice HG  Fr.  46.00
Fleisch, Pommes und Gemiuse

Menu 1

Blattsalate mit gehacktem Ei

07

Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce serviert mit Teigwaren
S0

Gebrannte Creme mit Rahmtupf

Menu komplett ohne Nachservice Fr. 44.00 mit Nachservice HG ~ Fr.  48.00

Menu 2

Bouillon mit Gem{usestreifen

2

Blatterteigpastetli mit Fleischfiillung dazu Reis oder Pommes frites, Riiebli und Erbsli
Wiy

Nougat-Torte mit Rahmtupf

Menu komplett ohne Nachservice Fr. 43.00 mit Nachservice HG ~ Fr.  46.00

Menu 4

Krautercremesuppe

S

Schweinshalsbraten mit Bratkartoffeln und Speckbohnen
S07

Caramelkopfli mit Rahm

Menu komplett ohne Nachservice Fr. 44.00 mit Nachservice HG  Fr.  49.00

Menu 5

Griner Salat mit Tomate und Eischeibe

S

,Ghackets mit Hornli“ Rindsgehacktes mit Hornli und Reibkase
S

Aprikosen-Nougat Glacetranche

Menu komplett ohne Nachservice Fr. 37.00 mit Nachservice HG ~ Fr.  40.00
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